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La soirée qui vous attend a été
pensée pour être à la hauteur de
votre générosité : une expérience
gastronomique soigneusement
élaborée, portée par des chef·fe·s
financiers et de cuisine de grand
talent, sans oublier un encan en
ligne et d’autres moments forts qui
viendront ponctuer la soirée.  

Mais au-delà de l’expérience et
du plaisir partagé, c’est une
ambition commune qui nous
réunit ce soir, celle de
contribuer à bâtir un monde
sans violence sexuelle. C’est
grâce au soutien d'allié·e·s
comme vous que Marie-Vincent
peut y parvenir. 

Merci d’être des nôtres. Merci de
votre générosité. Je vous souhaite
une soirée mémorable. 

Mot de bienvenue
C'est avec une immense joie et une
profonde reconnaissance que je
vous souhaite la bienvenue à cette
15e édition du Souper des CFO. 

Bien plus qu'un rendez-vous annuel,
cette soirée témoigne de ce qui fait
la singularité de Marie-Vincent : la
force d'une communauté unie
autour d'une cause essentielle.
Celle des enfants et des
adolescent·e·s victimes de violence
sexuelle, qui ont besoin d'être
protégé·e·s, accompagné·e·s et
soutenu·e·s.  

Depuis plus de 50 ans, cette
mission guide chacune de nos
actions. Ce soir encore, elle nous
rassemble. 

Votre présence est précieuse. En
choisissant d’être ici, vous affirmez
votre appui à notre mission et
contribuez concrètement à faire
une différence dans la vie de
jeunes qui en ont profondément
besoin. Je vous en remercie
sincèrement. 

Lisa Clowery
Présidente et cheffe 
de la direction
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Notre impact

359
jeunes accompagnés 
en soutien
psychosocial et
psychothérapeutique.

professionnel·le·s
formé·e·s, partout au
Québec et au‑delà.

6 000+
parents et proches
ayant reçu du
soutien.

221

300+
formations
dispensées à des
professionnel·le·s de
divers milieux.

jeunes en attente de
recevoir les services
dont elles et ils ont
besoin.

374
entrevues
d’investigation
policière dans nos
locaux.

87

Notre ambition

15 M $
E N  T R O I S  A N S

E N  2 0 2 4 - 2 0 2 5

Pour poursuivre notre impact, nous avons besoin de vous.
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Présidence d’honneur

En unissant nos forces ce soir,
nous investissons dans leur
sécurité, leur parcours de
rétablissement et leur pouvoir de
se reconstruire. Nous vous
remercions sincèrement pour
votre présence à cette soirée
ainsi que pour votre précieux
soutien.

C’est avec enthousiasme et humilité
que j’ai accepté la présidence
d’honneur du 15  Souper des CFO, un
événement qui mobilise chaque année
la communauté d’affaires autour
d’une cause qui nous rassemble :
lutter contre la violence faite aux
enfants et aux adolescent·e·s.

e

Depuis plus de 10 ans, Valeurs
Mobilières TD soutient la Fondation
Marie-Vincent afin de nourrir l’espoir
et de contribuer à bâtir un avenir où
chaque jeune peut s’épanouir et
réaliser son plein potentiel.

Dans un contexte où les besoins
augmentent, nous sommes fiers de
soutenir une mission qui transforme
concrètement la vie des jeunes.
Chaque contribution aide à renforcer
les ressources sur le terrain, à faciliter
l’accès à des soins spécialisés et à
mieux outiller les équipes qui
accompagnent les victimes de
violence sexuelle.

Gabriel Grenier
Directeur, Financement des sociétés

— VALEURS MOBILIÈRES TD
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Le comité 
organisateur

Directeur, Financement des sociétés — TD

Richard 
O’Doherty
Associé en droit des affaires — McCarthy Tétrault

Gabriel
Grenier

Dirigeante exécutive et
administratrice corporative 

CA de Marie-Vincent

Sonya
Branco

Benoît
Brunet

DG et chef des services bancaires
d’investissement, QC — SCOTIA

CA de Marie-Vincent

Directeur principal, Grandes
Entreprises Privées, Qc  — LA CAISSE

Sébastien
Perron-Carle
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Jean-François
Pruneau

Steve
Perron

Marie-Ève
Meunier

Jean-Philippe
D. Lachance

Annie
Goudreault

Jason
Schonfeld

Les CFO en cuisine

— TRANSAT — CGI — GALVION

— GROUPE DYNAMITE — PIXMOB — NEW LOOK
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L’expertise 
culinaire

Nadia
Fournier

Marc-André
Jetté

Saguenay
Pedneault-
Walton

Mélissa
Tringle

Anderson
Lee

— ONCLE LEE — RÉCOLTES TRAITEUR — HOOGAN ET BEAUFORT

— HOOGAN ET BEAUFORT & ANNETTE BAR À VIN — EXPERTE ET CHRONIQUEUSE EN VINS
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Nadia Fournier
E X P E R T E  E N  V I N S

Accords mets & vins
C E  S O I R

Jean-François Pruneau
T R A N S AT

Sumarroca, Letargia Brut Nature, Cava Gran Reserva
P e n e d è s ,  E s p a g n e

C A N A P É S

2 0 1 4

Gilvesy, Várady Furmint, Badacsony
L a c  B a l a t o n ,  H o n g r i e

E N T R É E

2 0 2 1

R E P A S

Stratus, Cabernet franc, Niagara-on-the-Lake 
O n t a r i o ,  C a n a d a

2 0 2 2

Édouard Delaunay, Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits, Charmont 
B o u r g o g n e ,  F r a n c e

2 0 2 2

Juvé y Camps, Brut Cava Rosé, Pinot noir
P e n e d è s ,  E s p a g n e

D E S S E R T

Nathalie & Gilles Fèvre, Chablis Vieilles Vignes
C h a b l i s ,  F r a n c e

2 0 2 3
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Jean-Philippe D. Lachance
G R O U P E  DY N A M I T E

Cocktail & bouchées
A U  M E N U  C E  S O I R

Saguenay Pedneault-Walton
R É C O LT E S  T R A I T E U R

A C C O R D

Lollipop de saumon de la Gaspésie, laqué et flambé, caviar de truite, riz soufflé

Tartare de bœuf de la Ferme d’Orée, jaune d’œuf fermier, brioche

Cornet de mousse Louis d’Or Grand Cru, érable aigre-doux

Sumarroca, Letargia Brut Nature, Cava Gran Reserva
P e n e d è s ,  E s p a g n e

2 0 1 4
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Jason Schonfeld
N E W  LO O K

Entrée
A U  M E N U  C E  S O I R

Andersen Lee
O N C L E  L E E

A C C O R D S

Crabe des neiges, oignon vert, gingembre, pomme

O P T I O N  V É G É

Carotte fondante, gingembre et pomme fraîche

Gilvesy, Várady Furmint, Badacsony
L a c  B a l a t o n ,  H o n g r i e

2 0 2 1

Nathalie & Gilles Fèvre, Chablis Vieilles Vignes
C h a b l i s ,  F r a n c e

2 0 2 3
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O P T I O N  V É G É

Marie-Ève Meunier
G A LV I O N

Repas principal
A U  M E N U  C E  S O I R

Marc-André Jetté
H O O G A N  E T  B E A U F O R T

Steve Perron
C G I

Échine de porc de la Ferme Beaurivage grillée au feu de bois,
pieuvre grillée, olives noires

Chou de Savoie farci aux lentilles et aux olives noires, pommes de
terre et glace végétale

A C C O R D S

Édouard Delaunay, Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits, Charmont 
B o u r g o g n e ,  F r a n c e

2 0 2 2

Stratus, Cabernet franc, Niagara-on-the-Lake
O n t a r i o ,  C a n a d a

2 0 2 2

11



Dessert
A U  M E N U  C E  S O I R

Annie Goudreault
P I X M O B

Mélissa Tringle
H O O G A N  E T  B E A U F O R T

Gros chou maison, confiture de camerise de la Ferme Bourdelais,
ganache au chocolat noir, crème anglaise infusée à la lime kaffir et
chocolat « Marvin »

V É G A N E

Coussin feuilleté végane, camerises de la Ferme Bourdelais et
ganache au chocolat

A C C O R D

Juvé y Camps, Brut Cava Rosé, Pinot noir
P e n e d è s ,  E s p a g n e
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Merci à nos partenaires!
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